- VINS AU VERRE -

€

CHAMPAGNE & EFFERVESCENT Y

NV Prosecco - Az. Agricola Alba "Cuvée Dei Molini" - Prosecco DOC Extra Brut - Trévise 7
Glera. Fruité & Raffraichissant

NV Champagne - A.Bergeére - Brut Tradition - Reims 12
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier. Gourmand & Fines Bulles

NV Vouvray, Brut. - Méthode Traditionnelle - Domaine D’Orfeuilles “Atemporelle” 9
Chenin. Fleur d’Oranger et notes patissiére.

VIN BLANC

2022 Bordeaux, "Entre-Deux-Mers" - Clos de la Molénie By Frida 7

Sauvignon Blanc. Fruité.
2024 Valdejalon, Espagne - Bodegas Frontino “Botijo Blanco” 7

Grenache Blanc. Fleurs blanches et agrumes.
2023 Bourgogne Blanc, Vin de France - Christian Terrier “Les Vignes d’Adélie” 8

Chardonnay. Complexe & beurré.

2023 Fronton, Vin de France - Plaisance Penavayre “Bouysselet” ?
Bouysselet. Péche Blanche, mentholé et minéralité.
2023  Jurancon Sec - Clos de Thou - Délice de Thou 7
Petit et Gros Manseng. Fruits a chair blanche et noisette.
VIN ROSE
2023 Provence, Coteaux Varois “Roseblood” - Chateau d'Estoublon 8
Grenache, Cinsault & Tibouren. Minéral
VIN ROUGE
2020 Bordeaux, Graves - Chateau Clauzots 7
Merlot & Cabernet Sauvignon. Fruits noirs & Tannique.
2023 Chinon - Lambert - Les Terrasses 8
Cabernet Franc. Gourmand & Structuré.
2023 Beaujolais, Morgon - Grand Cras - Domaine Laurent Gauthier 8
Gamay. Fruité & Notes d’épices douces.
2023 Rhone, VDF, Alliance - Domaine Lafoy 8
Syrah. Floral & épicé. 9
2024  Primitivo Di Manduria - Masseria Surani “Héracles”
Primitivo. Fruits noirs et mirs, réglisse. 12
2021  Pessac-Léognan - Chiteau Haut-Bergey “Paul”
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon. Fruits noirs et notes de cuir, Complexe. 20
2018  Bordeaux, Saint-Emilion Grand Cru, “Mondot” - Chateau Troplong Mondot (Coravin)
Merlot. Elégant, Complexe, Persistant.
VIN DE DESSERT
2020 Vouvray, Demi-Sec - Domaine D’Orfeuilles “Les Coudraies” 8
Chenin. Fruits Exotique et salin.
VIN MYSTERE 7

Rouge ou blanc. Laissez-vous guider par nos sommeliers.
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