- VINS AU VERRE -

CHAMPAGNE & EFFERVESCENT

NV

NV

Prosecco - Az. Agricola Alba "Cuvée Dei Molini" - Prosecco DOC Extra Brut - Trévise
Glera. Fruité & Raffraichissant

Champagne - A.Bergere - Brut Tradition - Reims
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier. Gourmand & Fines Bulles

VIN BLANC

2022

2023

2023

2024

Bordeaux, "Entre-Deux-Mers" - Clos de la Molénie By Frida
Sauvignon Blanc. Fruité.

Loire, Muscadet, “Terroirs” - Domaine Lucas Salmon
Melon de Bourgogne. Frais & salin.

Bourgogne Blanc - Domaine Fellot
Chardonnay. Complexe & beurré.

La Clape - Chateau La Négly - Brise Marine.

Bourboulenc et Roussanne. Fruits exotiques et minéralité.

VIN ROSE

2023

Provence, Coteaux Varois “Roseblood” - Chateau d'Estoublon
Grenache, Cinsault & Tibouren. Minéral

VIN ROUGE

2020

2023

2023

2023

2024

2021

2018

Bordeaux, Graves - Chateau Clauzots
Merlot & Cabernet Sauvignon. Fruits noirs & Tannique.
Chinon - Lambert - Les Terrasses
Cabernet Franc. Gourmand & Structuré.
Beaujolais, Morgon - Grand Cras - Domaine Laurent Gauthier
Gamay. Fruité & Notes d’épices douces.
Rhéne, VDF, Alliance - Domaine Lafoy
Syrah. Floral & épicé.
Pic Saint Loup - Mas de Jon
Syrah, Grenache, Mouvédre, Cinsault. Réglisse et Violette.
Bordeaux Supérieur - Chéteau Jean Faux - “Les Sources”
Merlot, Cabernet Franc. Fruits noirs et notes de cuir, Complexe.
Bordeaux, Saint-Emilion Grand Cru, “Mondot” - Chateau Troplong Mondot (Coravin)
Merlot. Elégant, Complexe, Persistant.

VIN DE DESSERT

2022

Jurancon - Clos Uroulat "Gemini" -
Petit Manseng, Gros Manseng. Fruits Exotiques & frais.

TAXES ET SERVICE COMPRIS_PRIX NET TTC

12

12

20

04/27



