- VINS AU VERRE -

CHAMPAGNE & EFFERVESCENT

NV Prosecco - Az. Agricola Alba "Cuvée Dei Molini" - Prosecco DOC Extra Brut - Trévise

Glera. Fruité & Raffraichissant
NV Crémant de Bourgogne - Didier Fornerol

Chardonnay, Pinot Noir. Fruité & Bulles vives.
NV Champagne - A.Bergére - Brut Tradition - Reims

Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier. Gourmand & Fines Bulles

VIN BLANC

2022 Bordeaux, "Entre-Deux-Mers" - Clos de la Molénie By Frida
Sauvignon Blanc. Fruité.
2023 Loire, Muscadet, “Terroirs” - Domaine Lucas Salmon
Melon de Bourgogne. Frais & salin.
2023 Bourgogne Blanc - Domaine Fellot
Chardonnay. Complexe & beurré.
2024 Cotes de Provence, Les 3 Fréres - Domaine Aspras
Rolle. Floral & Fruits exotiques.
2024 Languedoc, L'Ecume - Chateau la Négly
Bourboulenc, Rolle, Roussanne. Expressif et rafraichissant.

VIN ROSE

2023 Provence, Coteaux Varois “Roseblood” - Chéateau d'Estoublon

Grenache, Cinsault & Tibouren. Minéral

VIN ROUGE

2020 Bordeaux, Graves - Chateau Clauzots
Merlot & Cabernet Sauvignon. Fruits noirs & Tannique.
2023 Loire, Chinon, “Les ” - Lambert
Cabernet Franc. Gourmand & Structuré.
2023 Beaujolais, Fleurie - Domaine Lucien Lardy
Gamay. Fruité & Notes d’épices douces.
2023 Rhone, VDF, “L”effet papillon” - Domaine Gilles Robin
Syrah. Floral & épicé.
2024  Languedoc, IGP Saint Guilhem le désert cité d’Aniane - Mas de la Seranne
Nero d’Avola, Agiogitiko. Fruits noirs & Rond.

VIN DE DESSERT

2022 Jurancon - Clos Uroulat "Gemini" -

Petit Manseng, Gros Manseng. Fruits Exotiques & frais.
2014 Hongrie, Tokai - Tokaji Aszu “5 Puttonyos” (8cl)

Furmint. Fruaits confits & Gourmand.
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