Quintinye blanc
Pastis

Verjus

Thym & Romarin
Soda

Rhum Carta Blanca
Ananas

Coco

Citron

Lait

Lillet Rosé
Bitter Dolin
Prosecco

10 €

10 €

8 €

Mezcal
9€

Citron vert
Agave

A

Gin G'vine
Sureau
11 €

Citron
Sod Bissap

Notre lips

Un cocktail Garden & un dessert de la cheffe. 15 euros

COCKNIATIES

G'vine June
Citron
Triple Sec
Prosseco

Vodka
Citron vert
Ginger Beer

Saint Germain
Soda
Prosseco

AEARITAGER

4 pax:

30 €

8 pax:

55 €

4 pax:

30 €

8 pax:

55 €

4pax:

30 €

8 pax:

60 €

NOUSISORI]

Thé Glacé Maison
Frida's orangina
Citronade o€
Jus Alain Millat
Coca - Coca Zéro

Limonade

UL PET WERRE DiE WIN 9

2020 - Bordeaux "Entre-Deux-Mers"- Clos de la Molénie
2021- Rhone, Crozes-Hermitage- Domaine Natacha Chave

2022- Bordeaux- Chateau Lecourt Caillet "Rosé Princesse"
2022- Provence- Chateau d'Estoublon "Roseblood"

2021-Italie, Salento- San Marzano "Il Pumo"
2019- Chorey-les-Beaunes- George Roy

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergénes est disponible sur demande

aupres de la Frida's Team.



Sale

Burrata de la laiterie Burdigala, chou rave violet, betterave chioggia, olive 18
taggliache, Balsamique Etxekoa, aneth

Pois cassé/noix de cajou/menthe/Gomasio maison 14 ou 6 'unite
Tapenade d’olive noire/citron confit maison

Tzatziki/huile aneth

Gressins Italien

Croque la cheffe du moment, saint nectaire, jambon ficelle 14
d'Aveyron, beurre d'ail confit

Ribs de la table de Solange confit et laqué, citron vert, cebette, 16
tagette mandarine

Sucre

Gateau du moment 7 la part
Cookie cochon, glace cacahuete, caramel et chouchou d’amande 8
11

Brioche Frida, glace mascapone et caramel beurre salé



