
Entrée
Soupe glacée d'asperge au citron vert ,  c o n d i m e n t   j a u n e  d ' o e u f  e t  a s p e r g e s  v e r t e s ,
f ê t a

Boeuf brulé ,  o r a n g e ,  c o u r g e t t e s  m a r i n é e s ,  m o u s s e  c u r c u m a ,  g r a i n e s
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Polenta croustil lante ,   p a r m e s a n  e t  f i n e s  h e r b e s ,  v i e r g e  d e  l é g u m e s ,
c o u l i s  d ' h e r b e  f r a i s  

Agneau confit ,  c a r o t t e s  f a n e s  r ô t i e s ,  f è v e s ,  m e n t h e s  f r a i c h e s ,  j u s  a u x  q u a t r e  é p i c e s ,
g r a n o l a  s a l é

Côte de boeuf de l 'Aveyron ,  p o m m e s  d e  t e r r e s  r a t t e ,  b é a r n a i s e

Plat

Dessert
Lemon curd ,  m e r i n g u e  s u i s s e ,  s a b l é  v i e n n o i s ,  v i e r g e  d ' a g r u m e s

Gros choux,  c r è m e u x  c h o c o l a t  b l a n c ,  c h o u c h o u  g r u é  d e  c a c a o

Entrée + Plat + Dessert 26 euros

ou au choix à  la carte  

9 5

8

9

1 4

1 5

7

8



Starter
Glazed asparagus soup with l ime ,  e g g  y o l k  a n d  g r e e n  a s p a r a g u s  c o n d i m e n t ,  f e t a
c h e e s e

Burnt beef ,  o r a n g e ,  m a r i n a t e d  z u c c h i n i ,  t u r m e r i c  m o u s s e ,  s e e d s
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Crispy polenta ,  p a r m e s a n  a n d  h e r b s ,  v e g e t a b l e s ,  f r e s h  h e r b  c o u l i s

Lamb confit ,  r o a s t e d  c a r r o t  t o p s ,  b r o a d  b e a n s ,  f r e s h  m i n t ,  f o u r - s p i c e  j u s ,  s a l t e d
g r a n o l a

Aveyron prime rib ,  r a t t e  p o t a t o e s ,  b é a r n a i s e  s a u c e

Main Course

Dessert
Lemon curd ,  s w i s s  m e r i n g u e ,  v i e n n e s e  s h o r t b r e a d ,  c i t r u s  v i r g i n

Large choux pastries ,  w h i t e  c h o c o l a t e  c r e a m ,  c o c o a  n i b  c h o u c h o u

Starter + Main course + Dessert 26 euros
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or individually


