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FRESH GARDEN
Vermouth Quintinye Blanc - Sirop de Cresson/Oseille - Citron Jaune -
Liqueur Vermoncello
10

ENTREES

TARTARE DE BOEUF, PESTO DE ROQUETTE, PIGNON DE PIN,GEL BASILIC, PARMESAN
13

SAUMON EN GRAVLAX, CELERI, POIRE, RAIFORT, PICKLES D'OIGNON, PAIN DE MAIS
13

TOMATES COEUR DE BOEUF BRULEE, STRACCIATELLA DI BUFFALA,
CRUMBLE D'OLIVE DE KALAMATA, HUILE DE ROQUETTE
12

PLATS

TARTINE DE PAIN DE CAMPAGNE, GUACAMOLE, MOZZARELLA DI BUFALA, SAUMON FUME HERBES FRAICHES, HOUMOUS
18

THON MI-CUIT, POMMES GRENAILLES CONFITES, HUILE DE BASILIC, REDUCTION DE SANGRIA
24

POISSON ENTIER 300g-500g SELON ARRIVAGE, ANTIPASTI DE LEGUMES DE SAISON, SAUCE VIERGE

*

BURGER FRIDA
PAIN AU CHARBON VEGETAL, EFFILOCHE DE COCHON CONFIT, CHOU ROUGE AU VINAIGRE, OIGNONS FRITS, ROQUETTE,
MAYONNAISE AU JUS DE VIANDE, COLESLAW, FRITES DE PATATES DOUCES
18

ORECHIETTE AL DENTE, CREME DE COURGETTE, FETA, PIGNONS DE PIN
22

MIGNON CENDRE, ECRASE DE POMMES DE TERRE, CEBETTE, OIGNON ROSCOFF, SALADE DE FENOUIL,
GRAINES DE CORIANDRE
23

COTE DE BOEUF POUR DEUX PERSONNES, PATATES DOUCES, GUACAMOLE, VIERGE DE MAIS BRULE

race montbéliarde /1,2kg
90

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT, CHANTILLY TONKA, TUILE AU GRUE DE CACAO
8

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES
10

BRIOCHE PERDUE, ECLATS DE CACAHUETE, GLACE VANILLE, CARAMEL BEURRE SALE
9




