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FRESH GARDEN
Vermouth Quintinye Blanc - Sirop de Cresson/Oseille - Citron Jaune -
Liqueur Vermoncello
10

ENTREES

GASPACHO TOMATE CONCOMBRE, FETA
SAUMON EN GRAVLAX, CELERI, POIRE, RAIFORT, PICKLES D'OIGNON, PAIN DE MAIS (+36)

BEIGNETS DE COURGETTES, CONCASSE DE TOMATES EPICEES

PLATS

PAIN FRIDA TOASTE, GUACAMOLE, OIGNON ROUGE, SAUMON GRAVLAX OU LARD GRILLE, OEUF PARFAIT SAUCE
HOLLANDAISE, MESCLUN DE JEUNES POUSSES, TOMATES CERISES, PICKLES D'OIGNON ROUGE

SALADE DE BOULGOUR, FEVETTE, ASPERGES CROQUANTES, GRENADE, CITRON CONFIT AU CURCUMA, HERBES FRAICHES
MELI-MELO D'ASPERGES VERTES DES LANDES, PETITS POIS, FEVES, MAIS, VINAIGRETTE ACIDULEE, SUPREME D'AGRUMES
ECHINE DE COCHON CONFITE 12H ET LAQUE, MOUSSELINE CAROTTE GINGEMBRE, PICKLES DE CAROTTES

THON MI-CUIT FAGON ROSSINI, POMMES GRENAILLES, HUILE DE BASILIC, POIRE ET REDUCTION DE SANGRIA (+5€)

HORS- MENU

"LA PAELLA DE FRIDA" - pour 2 personnes
Riz safrané, xistorra, agneau confit, moules, chipirons, crevettes, petit pois
40
COTE DE BOEUF DE RACE POUR DEUX PERSONNES, BEARNAISE, GRATIN DAUPHINOIS

race montbéliarde / 1,2kg
90

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGE ET MESCLUN
GAUFRE, GANACHE MONTEE AU PRALIN, NOISETTES CROQUANTES, CARAMEL BEURRE SALE
PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES

BRIOCHE PERDUE MAISON, ECLATS DE CACAHUETE, GLACE VANILLE, CARAMEL BEURRE SALE




